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Antipasti
Polpo / 24

tentacule de poulpe snackée,
écrasé de pommes de terre au

citron et olives
Disponible en plat principal : 41.-

Insalata di pollo / 17
émincé de poulet au balsamique

et citron, salade de doucette, orange 
sanguine, fenouil & amandes

Disponible en plat principal : 26.-

Parmigiana / 16
lasagnes de melanzane 
fondantes & gratinées

Tartare / 21
100g de tartare de boeuf assaisonné 
à la méditéranéenne, crème de grana 

padano, oeuf poché & toasts
Disponible en plat principal (200g) : 37.-

Soupe de potimarron / 18
soupe de potimarron, cuillière de fondue

de grana padano, servi avec une 
bruschetta au lard de colonnata fondant

Secondi

  DolciDolci
Crumble/ 12

pommes cuites à la cannelle,
crumble gratiné, chantilly à la vanille

Tiramisù / 12
3 étages d’onctuosité & de légèreté

Cheesecake / 10
 cheesecake philadelphia et
mascarpone, fruits des bois

Glace artisanale  
LABO gelateria 5 / boule

glaces : bacio, matcha, fior di latte, pistache salée 
sorbets : bergamote, figue

PastaPasta
AVEC OU SANS GLUTENAVEC OU SANS GLUTEN

Lasagna fatto in casa / 27
pâte fraîche faite maison,

ragoût de boeuf et porc, sauce tomate, 
béchamel

Staff pasta / 28
les pâtes préférées de notre staff:

tagliolini, gambas snackées,
sauce curry, juliennes de courgette

Risotto pistacchio / 25
risotto fait à la minute au pesto

de pistache, juliennes de lard fumé,
crème de burrata

Carbonara / 28
troccoli, crispy guanciale, jaune
d’oeuf, grana padano, pecorino

Lob’star / 53
demi-homard grillé, linguine, bisque de 

homard maison, tomates cherry,
chair de crevette

Double portion à partager : 95.-

Mafaldine al Tartufo 
mafaldines fraîches, sauce crémeuse 

à la truffe, champignons,
lamelles de truffe fraîche

le prix déprendra de la cueillette  
de la semaine...

Pizze

Cabillaud alla Livornese 
/ 35

filet de cabillaud cuit dans une 
sauce tomate avec des pommes 

de terre, olives & bruschetta

Italo Smash Burger/ 32
bun moelleux, double smoky 

burger, fromage fontina, oignons 
caramélisés, aubergine frite, 

sauce cocktail maison à la nduja & 
potatoes au grana padano

Coquelet alla Diavola 
/ 37

coquelet grillé à la plancha,
poêlée de côtes de bette, 

pommes de terre grenaille, ail 
confit à tartiner sur la volaille

Pugliese / 24
sauce tomate, mozza fior di latte, 
roquette, tomates cherry cuites 

au four & stracciatella fumée

Vesuviano / 26
sauce tomate, mozza fior di latte,  

chair de saucisse au fenouil, 
gorgonzola & copeaux de 

provolone

Calabrese / 25
sauce tomate à la nduja, mozza
fior di latte, salami piquant, 

oignons caramélisés

Colonnata  / 31
base focaccia, lardo di colonnata

fondant, mozza di bufala
fraîche, tomates séchées

& pointes de truffe

Parmigiana / 27
sauce tomate, mozza fior di latte,  
aubergines frites & copeaux de 

grana padano

Salmone / 28
crème de burrata, saumon fumé, 

mozza fior di latte, oignons 
rouges & fleurs de câpres

Apéro
Stracciatella fumée / 14

coeur de burrata, huile d’olive extra vierge, 
fleur de sel & focaccia garnie

Bufala, Prosciutto e Focaccia/ 19
mozza di bufala toute fraîche,

du jambon de Parme affiné 18 mois,
de la focaccia maison... l’Italie

Planchetta / 33
bruschetta avec du lardo di colonnata fondant, 

jambon de Parme, salami piquant,
fromage affiné au barolo & provolone

(adaptée pour 2 grandi ragazzi) 

extra fluffy focaccia garnie / 6

En cas d’allergie, veuillez informer notre staff 
Prix indiqués en CHF – comprenant la TVA – service inclus
Origine des viandes et poissons : 
Boeuf – Suisse/France | Porc – Suisse/Italie| Poulet – Suisse
Cabillaud – Islande/Norvège | Saumon – Atlantique 

@VILLA.MALFI@VILLA.MALFI

Faible
0-1.5 kg CO2

Moyen
1.51-3 kg CO2

Élevé
3+ kg CO2

ActNow! Transparente et engagée, Villa Malfi communique l’empreinte environne-
mentale des plats en collaboration avec	 et soutien des projets de 
compensation carbone en Suisse.


